
	

Unser Abendspecial 
                      [Mo. 16.  – So. 22. September 2019] 

 
 

. . . DIE SUPPE 
 

Karotten - Kürbissuppe           € 5,90 
mit frischem Ingwer, Chili und Steierischem Kernöl  
(A,C,G,H,O,P) 
 

. . . DIE VORSPEISE 
 

Gegrillte Rotbarbenfilets           € 8,90 
auf nußigem Ruccola an Sesamdressing und frisch gehobeltem Parmesan  
(A,B,C,D,G,H,N,O,P) 

 

. . . SNACK OF THE WEEK 
 

Mexican Burritto            € 7,90 
mit Kidney - Bohnen, Mais, Paprika, würzigem Hackfleisch und Käse goldbraun im Weizenburritto gebacken, 
dazu kleines Salatbukett 
(A,C,F,G,H,M,O,P) 

 

. . . DER HAUPTGANG 
 

Ungarisches Rindergulasch           € 13,90 
in pikanter Sauce mit selbst gemachtem Semmelknödel und kleinem buntem Salat  
(A,C,F,G,H,L,M,O,P) 

 

Gegrilltes Red Snapperfilet           € 16,90 
unter der Kräuterkruste auf Süßkartoffelpurreé und Tomaten - Selleriesalsa  
(A,C,D,G,H,O,P) 

 
Penne Bali             € 9,90 
Pasta in Honig - Currysauce geschwenkt mit Zucciniwürfel, Tomaten und Frühlingszwiebeln, 
dazu Hähnchenbruststreifen vom Grill  
(A,C,F,G,H,N,O,P) 

 

Bergsteiger Burger            € 12,90 
Schnitzel in der Käsepanade goldbraun gebraten mit Rösti, krossem Speck, BBQ - Sauce, knackigem Salat Tomate und 
roten Zwiebeln in der Rusticosemmel, dazu Curly Fries  
(A,C,G,H,M,O,P) 

 

. . . ALS KLEINE BEILAGE ODER FÜR DIE SCHLANKE LINIE 
 

knackiger, bunt gemischter Herbstsalat an Hausdressing       € 4,10 
 

. . . DESSERT-TIPP 
 

Portion Ofenfrischer Apfelstrudel          € 6,90 
mit Schokoeis und frischen Früchten  
(A,C,G,H,O,P) 
 

. . . GETRÄNKE-TIPP 
Aperol Sour 2.0 (0,4l)            € 7,50 
Aperol-Limette-Zitrone-Orange & Schuss Wodka, mit Prosecco aufgefüllt 


