
	

Unser Abend- & 
Wochenendspecial 

                 [22. Juli – 26. Juli 2019] 
 
 
. . . DIE VORSPEISE 
 

Bruschetta Trio            € 6,90 
geröstete Weissbrotscheiben mit Tomate-Basilikum, Olivenpesto und marinierte Champignons auf Ruccola 
A/C/G/H/O/P 
 

Duett von Lamm und Parmesan          € 10,90 
gegrilltes Lammkotelett und Parmesanmousse an bunten Blattsalaten in Balsamicodressing und Schmortomaten 
A/C/F/G/H/O/P 
 

. . . SNACK OF THE WEEK 
 

Asiatischer Glasnudelsalat           € 9,90 
mariniert mit Chili,Ingwer, Koriander und Sojasauce mit Gemüsestreifen, Cashewkernen  und gebratener Garnele  
A/B/C/D/E/F/H/N/O/P 
 

. . . DER HAUPTGANG 
 

Getrüffelte Spaghetti           € 11,90 
in Weiswein-Sahne Sauce geschwenkt mit gebratenen Pfifferlingen, frischen Kräutern,  
Parmaschinken und Grana Padano 
A/C/G/O/P 
 

American Burger            € 12,90 
saftiges Rinderhacksteak in der Rustico Semmel auf Cole Slaw Salat mit Tomate,  
roten Zwiebeln, dazu Kartoffel Wedges 
A/C/G/O/P 
 
Schweinefilet             € 14,90 
im Salbei-Speckmantel gebraten auf Pfifferlingsrisotto und Rotweinzwiebeljus , dazu glacierte Zuckerschoten 
A/C/E/G/H/N/O/P 
 

Ceaser Salad             € 11,90 
knackiger Romana Salat in Parmesandressing mit Buttercroutons, Parmesanspäne und  
gebratenen Hähnchenbruststreifen 
A/C/D/G/H/O/P 
 

. . . ALS KLEINE BEILAGE ODER FÜR DIE SCHLANKE LINIE 
 

knackiger, bunt gemischter Sommersalat an Hausdressing      € 4,10 
 

. . . DESERT-TIPP 
 

Schokoladen-Himbeer-Tiramisu          € 6,90 
im Glas serviert mit Eierlikörsahne und Obstdeko  
A/C/G/H/O/ 
 

. . . GETRÄNKE-TIPP 
 

Sevilla Minz Smash 
 


